Obedové menu
14.3do 18.3 0d 10:00do 14:00 .

Polievky 0.60 € N
1. Ostrokysla polievka (3)
2. Tom yum polievka s domacim tofu a zeleninou (V)

Polievky 1.00 €
3. PhoBo/ Pho Ga - vietnamsky vyvar s h.ovad2|m/k_uraC|m masom o HANOI o
4. Losova polievka s ananasom a ryzovymi rezancami

Tyzdenna ponuka
1. My Tau - opekané pSeni¢né rezance s tofu a zeleninou (1,3,14)
- opekané pSeni¢né rezance s kuracim masom a zeleninou (1,3,14)

2. 300g Thajské kari - s kuracim masom a vyberovou zeleninou podavané s kokosovym mliekom a
ryzou (4,5,6,11)

3. Kuraci 3alét - vyprdZzané maso podavane s ¢erstvym Saladtom a chilli majonézou (7,11)

4. 250g Mango kura - vykostené kuracie stehno na chrumkavy sp6sob podadvané v mangovej
omacke s ryzou (3,6)

Pondelok

1. 300g Pad Thai s kuracim masom - s ryzovymi rezancami s mungo klickami a arasidami (3,4,5,6)

2. 300g Opekana jasminova ryza s kuracim masom podavané s volskym okom (3,4,11)

3. 250g Chrumkavé Kura - vykostené kuracie stehno na chrumkavy sp6sob podavané s ryzou

(1,3,6)

4. 350g Udon rezance s hovadzim masom podéavané s pikantnou kari omackou a kokosovym mliekom (
3,5,11,14)

Utorok

1. Bun Xao - opekane ryzové rezance s kuracim masom a zeleninou

2. 250g Sweet & Sour Kura - obalované kuracie gulky so sladko kyslou omackou ryza/hranolky
(1,3,6,11)

3. 300g Hot Wok s ryzou - jemne pikantné marinované kuracie medailénky-chili majonéza a teriyaky
omacka (3,6,11)

4. 300g Pad Thai s krevetami - Hrubé ryzové rezance s mungo klickami a arasidami (3,4,5,6)

Streda

1. 350g Udon rezance s kuracim masom a vyberovou zeleninou v séjovej omacke (1,3,4,5,6)

2.250g Kuracie tempura - kuracie prsia obalené v ryZzovom ceste podavané s ryzou/hranolkami (1,6,11)
3. 350g Kung Pao s kuracim masom a opekane rezance podavane s arasidami (1,3,5,6,14)

4. 350g Bun Bo Nam Bo - hovadzie maso s mungo klickami servirované s ryzovymi cestovinami a
éerstvou zeleninou (4,5,11)
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Obedové menu A"
14.3 do 18.3 od 10:00 do 14:00 ——

'

« HANOI -

“Stvrtok
1.300g Restované sklenené rezance s kuracim masom, zeleninou v sojovej omacke (1, 11) 5.20
2. 250g Orange Kura - obalovane kuracie gulky so sladkou pomaran¢ovou oméackou ryza/hranolky 5.20
(1,3,6,11)
3. 250¢g Kuracie Teriyaky - kuracie prsia marinované v sladkej Teriyaky omacke podavané s ryzou 5.50
(1,6,11)
4. 350g Udon rezance s lupanymi krevetami a vyberovou zeleninou v séjovej omacke (1,5,14) 5,80 5.80
Piatok
1. 350g Udon Tofu - restované udon rezance s vyberovou zeleninou a domécim tofu (1,3,14) 5,00 5.00
2. 250g Bun Nem - vietnamské bravéové Nem rolky, s ryZovymi cestovinami a ¢erstvou zeleninou (3,4)
3. 350¢g Kuracie s kari cestovinami - kuracie prsia na prirodno s restovanymi cestovinami v kari 5.20
omacke (1,3,4,5,6,7,11) 5.50
4.300g Restované sklenené rezance s hovadzim masom a vyberovou zeleninou (11)

6.00
Sushi set na cely tyzden
Veg set - Vegetarian Roll 5ks. 4ks maki avokado, 4ks maki kappa (uhorka), wakame 5.50
1.Set - 4ks maki losos, 4ks maki krevety, 4ks maki kappa, 1ks Nigiry losos - (2,4,6,11) 6.20
2.Set - small uramaki - krevety v tempure, uhorka, Nigiry kreveta (2,4,6,11) 6.30
1.Poke Bowl Ebi 6.50

-Sushi ryza, uhorka, mango, Wakame 3alat, edamame, sezam, opekana cibulka,
-Omécka na vyber: Séjova omacka/ Chilly majonéza
-Extra Avokado/ +1 euro

Tel. ¢.: 0919 191 254

Zoznam Alergénov

1. Obilniny obsahujtice lepok (t.j. pSenica, raz, jaémer, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridne odrody) 2. Kérovce a vyrobky z nich

3. Vajcia a vyrobky z nich 4. Ryby a vyrobky z nich 5. Arasidy a vyrobky z nich 6. Séjové zrna a vyrobky z nich 7. Mlieko a vyrobky z neho

8. Orechy, ktorymi si mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamové orechy a queenslandské orechy a vyrobky
znich 9. Zeler a vyrobky z neho 10. Hor¢ica a vyrobky z nej 11. Sezamové semena a vyrobky z nich

I 12. Oxid siri¢ity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l  13. VI¢&i bob a vyrobky z neho 14. Makkyse a vyrobky z nich I




